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ِخزٍفخ  و١ضازشث اٌذثظ ِٓ خلاي إػبفخٚرٌه راد فٛائذ طؾ١خ   خرم١ٍذ٠ غ١ش بْجٙذف رط٠ٛش ِٕزغبد اٌثاعش٠ذ اٌذساعخ اٌؾب١ٌخ    

١ض٠ٛو١ّ١ب٠ٚخ فخظبئض اٌاٌ خعادس ٚعٍٝ اٌزٛاٌٟ T4,T3,T2,T1,C اٌّزّضٍخ ثبٌّعبِلاد  اٌٝ اٌمشطخ ٚ٪  0 ,1 , 2, 4 , 6ٟ٘ 

اٚػؾذ ٔزبئظ .٠َٛ  14َ ٌّذح º( 1±5)اصٕبء اٌخضْ عٍٝ دسعخ ؽشاسح  ثعذ اٌزظ١ٕع ِجبششح ٌٍٚمشطخ ٚاٌّب٠ىشٚثب٠ٌٛٛع١خ  ٚاٌؾغ١خ

اصٕبء اٌخضْ اِب ثبٌٕغجخ اٌٝ رطٛس اٌزؾًٍ اٌذٕٟ٘   T2ب اٌّعبٍِخ ٙزذسعبد رٍاٌؽظٍذ عٍٝ اعٍٝ  ٠T3ُ اٌؾغٟ اْ اٌّعبٍِخ ٛاٌزم

فمذ وبْ ِٕخفغ  PV شٚوغ١ذٞج١م١ُ اٌشلُ اٌاٌذْ٘ٛ اٌّعجش عٕٗ ث رأوغذٚوزٌه  ADVل١ُ دسعخ ؽّٛػخ اٌذ٘ٓ ثؾغبة اٌّزّضً 

ِّب ععٍٙب رؾزفع  خّعبٍِخ اٌغ١طشح ٚثشىً ٠زٕبعت ؽشد٠ب ِع و١ّخ اٌذثظ اٌّؼبفث ِمبسٔخف ٌٙب اٌذثظ بؼاٌمشطخ اٌِّعبِلاد  فٟ

ػّٓ اٌّٛاطفخ وبٔذ اْ اٌمشطخ اٌّظٕعخ ٚػؾذ اٌفؾٛص اٌّب٠ىشٚثب٠ٍٛع١خ وّب ا٠َٛ . 14ثظلاؽ١زٙب ؽٛي فزشح اٌخضْ اٌجبٌغخ 

  الاعفبْ ع١ّع اٌّعبِلاد ثخٍٛ٘ب ِٓ لشطخاِزبصد ب خ ٌٍجشٚدح وّجاٌّؾاٌجىزش٠ب اٌجىزش٠ب اٌى١ٍخ ٚاعذاد ِٓ ؽ١ش اٌم١بع١خ اٌعشال١خ 

 ٚثىزش٠ب اٌمٌْٛٛ. ٚاٌخّبئش

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ص انحضٍت وانًاٌكشوباٌهىجٍتئدبش انتًش، انخصائص انفٍزٌىكًٍٍاوٌت ، انخصا لشطت، :انكهًاث انًفتاحٍت
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Abstract 

      The present study was carried out to developing a dairy product (processed cream) with health 

benefits produced by the addition of date palm syrup (Dibs) in concentration of 0,1,2,4 and 6% as 

C,T1,T2,T3,T4 treatments respectively. Physicochemical, sensory evaluation and microbiological 

properties were analyzes after manufacturing and during storage at (5±1ºC) for 14 day. Results 

could be concluded that cream treatment T3 with 4% Dibs attained the highest values in sensory 

evaluation, followed in importance by T2,The results showed that treatments cream was quit low in 

development values of each POV and ADV of fat during storage at ( 5±1ºC) compered with control 

cream, which have retained their validity according to the scale of accepted level of POV and ADV 

values even after 14 days of storage,. The microbiological quality of the date cream was also 

acceptable and within the Iraqi standard quality, due to the increased the acidity content, or may be 

due to the antimicrobial effect of dates fruit. The findings of this study may give an overall idea 

about possibility of manufacturing cream supplementing with different level of date syrup with 

good quality. 

ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ   

Keywords: cream, date palm syrup, physicochemical analysis, sensory and microbial evaluation. 

 

mailto:oum_zain@yahoo.com


 دوش واخرون                                         (8106) , 856  - 842المؤتمر الزراعي الثالث:    /مجلة الفرات للعلوم الزراعية  
 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

842                                                     ISSN 2072-3875 
 

  تيانًمذ
 

س ِٓ اٌّؾبط١ً اٌّّٙخ فٟ اٌعذ٠ذ ِٓ الالطبس ٛرعذ ٔخ١ً اٌزّ

ِٓ شّبي افش٠م١ب ؽزٝ اٌششق الاٚعؾ  ٙبأٔزبعّزذ ٠ؽ١ش 

ٚرشًّ اٌعذ٠ذ ِٓ اٌجٍذاْ ِٕٙب اٌخ١ٍظ اٌعشثٟ ٚاٌعشاق 

 ِٚظش ٚرعذ صّبس اٌزّش ِٓ اٌفبوٙخ اٌّّٙخ فٟ ٚعجبد اٌغزاء

-Al عٕخ6000وغزاء لجً اوضش ِٓ اٌزّش ؽ١ش اعزخذَ 

Shahib  ٚ Marshall (2003). 

 ثأٔٛاعٌٍٗزّش عذ اٌعشاق ِٓ اٌذٚي اٌشئ١غخ إٌّزغخ ٠وّب ٚ 

 6عٍٝ ؽٛي ِٛعُ اٌظ١ف اٌزٞ ٠ظً اؽ١بٔب اٌٝ  خزٍفخاٌّ

شٙٛس ٚاْ اٌم١ّخ اٌغزائ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٌضّبس اٌزّش دسعذ ِٓ 

( 2007) ٚعّبعزٗ Al-Farisلجً اٌعذ٠ذ ِٓ اٌجبؽض١ٓ ُِٕٚٙ 

عٍٝ  ثبؽزٛائٗ٘زا فؼلا عٓ ل١ّزٗ اٌغزائ١خ ٠ّزبص اٌزّش 

 راد اٌخبط١خ اٌّؼبدح ٌلاوغذح اٌّشوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ

(Ishurd,O. ٚ Kennedy, J. F 2005 )ٟا١ّ٘خ اٌزّش  رأر

عٍٝ اٌىشث١٘ٛذساد اٌزٟ رزشاٚػ  لاؽزٛائٗوغزاء ٌٍجشش ٚرٌه 

ٚالأِلاػ ٚاٌّعبدْ ٚالأ١ٌبف اٌغزائ١خ  %80-70ٔغجزٗ ث١ٓ 

١ٕ٘خ ٚالأؽّبع الأ١ٕ١ِخ الأؽّبع اٌذٚ ٚاٌف١زب١ِٕبد

                      (.Shahib)   ٚMarshall 2003ٓ ٚاٌجشٚر١

رٕبٚي اٌزّش ٌٛؽذٖ اٚ ِع ِٕزغبد الاٌجبْ  أصجزذ الأثؾبس أْ  

 low glycemicعًّ عٍٝ خفغ ٔغجخ اٌغىش فٟ اٌذَ  

indexes    Gad ٗأظٙشد  وّب .(2010  ) ٚعّبعز

٠شرجؾ ِع أخفبع ِخبؽش اٌزّش اعزٙلان  اْاٌذساعبد 

 ٚاٌششا١٠ِٓضً أِشاع اٌمٍت  اٌعذ٠ذ ِٓ الأِشاع اٌّضِٕخ

،  ، ٚاٌش١خٛخخ ، اٌغشؽبْ ٚأِشاع الأٚع١خ اٌذ٠ِٛخ

ٚ 2009ٚعّبعزٗ  El-Beltagy   ) ٚأِشاع الاعظبة

Gad    ٗ2010ٚعّبعز.) 

  اٌغزائ١ةخ  إٌّزغةبد اٌذثظ فٟ ِغّٛعخ ِزٕٛعةخ ِةٓاعزعًّ  

 ٘زٖ الاغز٠خ  ٠ٚعضٜ رٌه إٌٝ ؽم١مخ أْخ ٚظ١ف١ وأغز٠خ ٚعذد

ِضةةً الأ١ٌةةبف  ِةةٓ اٌّةةٛاد اٌى١ّ١بئ١ةةخ إٌجبر١ةةخ ِضةةًخٍةة١ؾ ا رةةٛفش

 ِٚؼةةبداد الأوغةةذح اٌطج١ع١ةةخ ٚغ١ش٘ةةب د، اٌف١ٕةةٛلا اٌغزائ١ةةخ

-ALاٌّشوجةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةبد إٌشةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةطخ ث١ٌٛٛع١ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةب )

Mansuriٗ2005،ٚعّبعزة ٚ Al-Faris ٗ2007 ٚعّبعزة) 

رزظذس اٌزّةٛس صّةبس اٌفبوٙةخ فةٟ اؽزٛائٙةب عٍةٝ اٌعذ٠ةذ ِةٓ ٚ 

غش٠جب اْ ٔغذ الاعُ اٌعٍّٟ ٌٕخ١ةً ِؼبداد الاوغذح ٌُٚ ٠ىٓ 

ٚرٌةةه لاؽزٛائةةٗ  .Phoenix dactyllifera L        اٌزّةةش

عٍةةٝ و١ّةةبد عب١ٌةةخ ِةةٓ ِؼةةبداد الاوغةةذح ِضةةً اٌّشوجةةبد 

  Aاٌف١ٌٕٛ١خ ٚاٌزب١ٕٔبد غ١ش اٌزائجخ ٚاٌف١زب١ِٕةبد ِضةً ف١زةب١ِٓ 

 ٚE  ٚC  ٚرعذ ٘زٖ اٌف١زب١ِٕبد ِٓ ِؼبداد الاوغةذح ٚوةزٌه

ٚ٘ةةٟ اٌّةةبدح اٌّغةةنٌٚخ عةةٓ اٌٍةةْٛ الاؽّةةش فةةٟ  الأضٛعةة١ب١ٔٓ

صّبس الاطٕبف اٌؾّشاء ٚ اٌظجغبد اٌفلاف٠ٛٔٛذ٠خ اٌزةٟ رٛعةذ 

ٚاٌّشوةت اٌج١زةب ولا٠ىةبْ اٌةزٞ ثىضشح فٟ اٌزّش الاطفش اٌٍْٛ 

٠مةةَٛ ثزٕف١ةةةف اٌغغةةةُ ِةةٓ اٌخلا٠ةةةب اٌزةةةٟ رةةُ رةةةذ١ِش٘ب ٔز١غةةةخ 

ٚٚعةةةٛد ٘ةةةزٖ اٌخلا٠ةةةب اٌّةةةذِشح ٠عةةةذ ِةةةٓ  ٌلإشةةةعب رعشػةةةٙب 

الاِةةٛس اٌخط١ةةشح اٌزةةٟ رؼةةش ثظةةؾخ الأغةةبْ وّةةب اْ صّةةبس 

اٌزّش غ١ٕخ ثعٕظش اٌغ١ٕ١ٍَٛ ٚاٌزٞ ٠عذ ِةٓ اٌعٕبطةش اٌّّٙةخ 

 )  Al-Laithاػةةةةبفخ اٌةةةةٝ دٚسٖ وّؼةةةةبد اوغةةةةذح ؽج١عةةةةٟ 

2007.  ) 

اعش٠ذ ؽذ٠ضب اٌعذ٠ذ ِٓ اٌذساعبد اٌزٟ ا٘زّذ ثذساعخ   

 ١ٗش اٌزّش اٚ ِشوضارظعغ ِٕزغبد الاٌجبْ ثعربص١ش رذع١ُ ث

( اٌزٞ 2013)   El-Demerdash ٚAl-Otaibi ِٕٙب

 خ١ّ١ب٠ٚخ ٚاٌّب٠ىشٚثب٠ٍٛع١ٛودسط اٌخظبئض اٌف١ض٠

ٌٍّٕزغبد اٌٍج١ٕخ اٌّزخّشح اٌّظٕعخ ِٓ ؽ١ٍت الاثً اٌّذعُ 

ثٕغت ِخزٍفخ ِٓ دثظ اٌزّش ٚٚعذ اْ اػبفخ اٌذثظ ثٕغجخ 

ِٓ  ذ ٘زٖ إٌغجخؽغ٠ٕعذ ِمجٛي ٌذٜ اٌّغزٍٙه ٚلذ % 5

، اٌّظٕع  ضثبدٞاٌخظبئض اٌى١ّ١ب٠ٚخ ٚاٌّب٠ىشٚثب٠ٍٛع١خ ٌٍ

اػبفخ ٔغت ِخزٍفخ ِٓ صّبس  Mahdi  (2014) وّب دسط

  Frozen Yoghurt  اٌزّش عٕذ رظ١ٕع ِٕزٛط ٌجٕٟ اعّبٖ

 زٗٚل١ّؽٛي عٛدح إٌّزٛط   حٔزبئظ ِّزبص ٚؽظً عٍٝ

( ِششٚثبد 2014) ٚعّبعزٗ    Raiesi  طٕعوّب اٌغزائ١خ 

 غًعِؾلاد ثبعزخذاَ ِخزٍفخ ثذ٠ٍخ عٓ اٌّششٚثبد اٌغبص٠خ 

اٌزّش  عغً (2010)ٚعّبعزٗ   Gad اعزخذَ وزٌهاٌزّش 

١ٍت اٌّغفف اٌّعذ ؾعزشعب  اٌفٟ اّبئٟ اٌّؾٍٛي ثذ٠ً عٓ اٌ

اعطٝ   %10ثزشو١ض  عغً اٌزّشٚٚعذ اْ  ضثبدٌٞظٕبعخ اٌ

ٚاٌخظبئض اٌؾغٟ ٠ُ ٛاٌزمافؼً إٌزبئظ ِٓ ؽ١ش 

 و١ّ١بئ١خ ٌٍّٕزٛط اٌّظٕع .ٚاٌف١ض

ٔفةةشا ٌٕةةذسح اٌذساعةةبد اٌزةةةٟ اعش٠ةةذ داخةةً اٌمطةةش ؽةةةٛي   

وّةٛاد ٔىٙةخ ٚؽعةُ ) اٌةذثظ(  ِٛػٛعخ دٚس ِشوضاد اٌزّةش

عٍةٝ ثذٚس٘ب رعًّ اٌزٟ ِٕزغبد الاٌجبْ ِٚؼبداد اوغذح فٟ 

ٌّٕزغةةبد الاٌجةةبْ راد اٌعّةةش اٌخضٔةةٟ  اؽبٌةةخ اٌعّةةش اٌخضٔةةٟ

اٌمظ١ش ِضً اٌمشطخ ٌزا اعش٠ذ اٌذساعخ اٌؾب١ٌةخ ٚ٘ةذفذ اٌةٝ 

 رشاو١ض ِخزٍفخ ِٓ دثظ اٌزّةش عٍةٝ ؽعةُ اػبفخ  رأص١شدساعخ 

ٚعٍةةةةةةةةةةةةةٝ خظبئظةةةةةةةةةةةةةٙب اٌف١ض٠ٛو١ّبئ١ةةةةةةةةةةةةةخ اٌمشةةةةةةةةةةةةةطخ 

 ٚاٌّب٠ىشٚثب٠ٌٛٛع١خ.

 انعًم ئكاوطش انًىاد

 ٠ٚؾًّ ثغذاد ّذ٠ٕخٌ الاعٛاق ِٓ ع١ٍٗ اٌؾظٛي رُ:  انذبش

 ِٓ ِعًّ رظ١ٕع وشثلاء Date syrupعغً اٌزّش  علاِخ

 .76.30%رٚ رشو١ض 

اعزعٍّذ لشطخ خبَ راد ِؾزٜٛ دٕٟ٘  : انمشطت صٍُعت

 – و١ٍخ اٌضساعخ -  فٟ ِعًّ اٌجبْاٌّغزخذِخ %  30-28

عبِعخ ثغذاد ؽ١ش لغّذ اٌمشطخ اٌخبَ اٌٝ خّغخ ِغب١ِع 

اِب اٌمغُ اٌضبٟٔ ٚاٌضبٌش  رشوذ اٌّغّٛعخ الاٌٚٝ دْٚ اػبفخ

، 2،   1بٌٕغت اٌزب١ٌخ     ٚاٌشاثع ٚاٌخبِظ اػ١ف ٌٗ اٌذثظ ث

ٚع١ٍٗ فمذ رُ عٍٝ اٌزٛاٌٟ غُ لشطخ 100غُ /  6،   4

 ،C  ،T1ِعبِلاد ٌٍمشطخ سِض ٌٙب   5اٌؾظٛي عٍٝ 

T2،T3،T4  عٍٝ اٌزٛاٌٟ . ثعذ اعشاء ٌٍٕغت اٌّزوٛسح

ع١ٍّخ اٌزغ١ٕظ ٚاٌجغزشح ٚاٌزعجئخ ؽففذ إٌّبرط فٟ اٌضلاعخ 

َ ٌؾ١ٓ اعشاء الاخزجبساد º (5±1)عٍٝ دسعخ ؽشاسح 

٠َٛ ٚاٌّزّضٍخ ثبٌزم١١ُ  14، 7، 3، 1اٌلاؽمخ فٟ الاٚلبد 

 Peroxide Value (POV)اٌؾغٟ ٚاٌشلُ اٌج١شٚوغ١ذٞ 

 Acid Degree Value (ADV)ٚدسعخ ؽّٛػخ اٌذ٘ٓ 

ٚرمذ٠ش اعذاد اٌجىزش٠ب اٌى١ٍخ ٚاٌّؾجخ ٌٍجشٚدح ٚاعذاد اٌخّبئش 

 ب٘زا اػبفخ اٌٝ دساعخ رشو١جٙٚالاعفبْ ٚثىزش٠ب اٌمٌْٛٛ 

 . اٌى١ّ١بٚٞ ثعذ اٌزظ١ٕع ِجبششح

: لذسد إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍجشٚر١ٓ  انفحىصاث انكًٍٍاوٌت

اي ٚاٌذ٘ٓ ثطش٠مخ ثبثىٛن ؽغت ؽغت ؽش٠مخ ِبوشٚوٍذ

Ling  (2008 ) أِب اٌغىش٠بد اٌّخزضٌخ فمذسد ؽغت

ٚاٌشلُ   Chaplin  (1987(اٌطش٠مخ اٌّٛطٛفخ ِٓ لجً 

ٚاٌؾّٛػخ  pH-meterا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ثبعزخذاَ عٙبص 

 AOACفٟ اٌزغؾ١ؾ١خ  ٚاٌشؽٛثخ ؽغت اٌطشق اٌّزوٛسح 

(2005  ). 
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 Acid Degree Value : لٍاس دسجت حًىضت انذهٍ

(ADV)  ٚرّذ ثأرجب  ؽش٠مخBurea of Dairy 

Industry(BDI)  ًاٌّزوٛسح ِٓ لجDeeth ٚFitz-

gerard (2006)   ِٓ ٓ٘ٚؽغجذ دسعخ ؽّٛػخ اٌذ

 ـاٌّعبدٌخ اٌزب١ٌخ:

ؽغُ  –زغؾ١ؼ إٌّٛرط ٌ)ؽغُ اٌمبعذح اٌّغزٍٙه                                         

 اٌع١بس٠خ× زغؾ١ؼ  اٌجلأه( ٌاٌمبعذح اٌّغزٍٙه 

                                                                                                                                                                                 100×ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ    (ADV)=دسعخ ؽّٛػخ اٌذ٘ٓ
 ٚصْ ّٔٛر ط اٌذ٘ٓ )غُ (

لذساٌشلُ اٌج١شٚوغ١ذٞ  :(POV)تمذٌش انشلى انبٍشوكضٍذي 

ٚرٌه ثبراثخ  AOAC (2000)  ٛسح فٟ ـٚفمب ٌٍطش٠مخ اٌّزو

% 60ًِ ِٓ اٌّز٠ت ) 30غُ ِٓ د٘ٓ اٌمشطخ فٟ  5

ًِ  0.5% وٍٛسٚفٛسَ( صُ اػ١ف ٌٗ 40ؽبِغ اٌخ١ٍه ٚ

ِٓ ِؾٍٛي ٠ٛد٠ذ اٌجٛربع١َٛ اٌّشجع ، ِضط اٌخ١ٍؾ ع١ذ ٚثعذ 

ًِ ِٓ  30ِشٚس دل١مز١ٓ اػ١ف ٌٗ ِع اٌزؾش٠ه اٌّغزّش 

% ٚعؾؼ 1ًِ ِٓ ِؾٍٛي إٌشأ رشو١ض 0.5اٌّبء اٌّمطش ٚ

ع١بسٞ ِٓ صب٠ٛعٍفبد اٌظٛد٠َٛ  0.01الأّٛرط ِع ِؾٍٛي

ِع اٌشط ثشذح اصٕبء ع١ٍّخ اٌزغؾ١ؼ، ٚرُ ؽغبة اٌشلُ 

اٌج١شٚوغ١ذٞ عٍٝ اعبط عذد ٍِٟ ِىبفئبد صب٠ٛعٍفبد 

 غُ د٘ٓ وبلارٟ:1000اٌظٛد٠َٛ ٌىً 

                                                    

عذد ٍٍِزشاد صب٠ٛعٍفبد اٌظٛد٠َٛ                                        

 ع١بس٠خ صب٠ٛعٍفبد  اٌظٛد٠َٛ×

  1000ــــــ-------ــــــوغُ د٘ٓ( = ـــــــ١ٍٍِّىبفٟ/ل١ُ اٌشلُ اٌج١شٚوغ١ذٞ )    

 ٚصْ ّٔٛرط اٌذ٘ٓ )غشاَ(                                             

 :مشطتنه انًٍكشوبٍىنىجٍت انفحىصاث

 دسعخ عٍٝ اٌضلاعخ فٟ لشطخ ع١ّع اٌّعبِلاد ؽفع رُ

 ٚرطٛسالاؽ١بء ّٔٛ ِزبثعخ ٚرّذ ) َ ( 5±1  ؽشاسح

 فىبٔذ إٌّٛرط اخز ؽش٠مخ اِب ٠َٛ 1،3،7،14 ثعذ اٌّغٙش٠خ

 ِعمّخ عى١ٓ ثأعزعّبي اٌغبثمخاٌمشطخ  ِٓ غشاَ 1 ثبخز

  اٌججزِْٛبء  بعزعًّث اٌزخبف١ف عٍغٍخ ع١ٍٙب ٚاعش٠ذ

 إٌٛع١خ عٍٝ ٌٍٛلٛف اٌّؾؼشح اٌزخبف١ف ثعذ٘ب صسعذ

 ٚشٍّذ. (1971) اٌذ١ٌّٟ روشٖ ِب ؽغت ٌٍغجٓ اٌّب٠ىشٚث١خ

  -:ِب٠أرٟ اٌّب٠ىشٚثب٠ٌٛٛع١خ اٌفؾٛطبد

 Standord Plate Countنهبكتشٌا انكهً انعذد تمذٌش 1-

(SPC )    

 American (1978 ) فٟ اٌّزوٛسح اٌطش٠مخ اعزعٍّذ

Public Health Association    (APHA)  َثأعزخذا 

 ثذسعخ الاؽجبق ٚؽؼٕذ Nutrient Agar اٌّغزٞ اٌٛعؾ

ºَ 37ؽشاسح
 
 .ع١ٍٙب اٌعذ عش صُ عبعخ 24 ٌّذح 

 : Yeast and moulds  والاعفاٌ انخًائش عذد تمذٌش 2-

   Harrigan ٚ MacCance  اٌّزوٛسح اٌطش٠مخ اعزعٍّذ

 Potato Dextrose  اٌغزائٟ اٌٛعؾ ثأعزخذاَ 1976)) 

Agar  25ؽشاسح دسعخ عٍٝ الاؽجبق ٚؽؼٕذ َ  
0
 5 ٌّذح 

 . ا٠بَ

 رُ  : Coliform countانمىنىٌ بكتشٌا عذد تمذٌش 3-

   ،  (APHA  فٟ ٚسد وّب اٌمٌْٛٛ ثىزش٠ب عذد رمذ٠ش

 ٚاٌؾؼٓ MacConckey Agar ٚعؾ ثأعزخذاَ  ) 1978

َ 32 ؽشاسح ثذسعخ
0
 الاٚعبؽ رعم١ُ رُ . عبعخ 24 ٌّذح 

 auto ) اٌّنطذح ثأعزخذاَ اعلاٖ فٟ اٌّزوٛسح اٌضسع١خ

clave ) ٍٝ121 ؽشاسح دسعخ ع َ
0
 . دل١مخ 15 ٌّذح 

 3ٚ ٚوزٌه ثعذ ِشٚسش٠َٛ : اعشٞ ثعذ عّانتمٍٍى انحضً

َ( º (5±٠1َٛ ِٓ اٌخضْ عٍٝ دسعخ ؽشاح 7ٚ14
 
ٚرُ ِٓ  

–و١ٍخ اٌضساعخ - لجً عذد ِٓ اعبرزح لغُ عٍَٛ الاغز٠خ 

 (10)عبِعخ ثغذاد اٌّخزظ١ٓ ٚاعطذ دسعبد ٌٍزم١١ُ ثٛالع 

ٌىً ِٓ طفخ اٌٍْٛ ،أفظبي اٌذ٘ٓ، إٌىٙخ ، اٌمٛاَ ٚاٌّشاسح 

 .Nelson ٚTrout (1964)ثبلاعزّبد عٍٝ ِب عبء فٟ 

: اعزعًّ رظ١ُّ عشٛائٟ وبًِ ٌذساعخ انتحهٍم الاحصائً-

رأص١ش وً ِٓ اٌّعبٍِخ ٚاٌعّش اٌخضٟٔ فٟ ل١ُ اٌذسعبد 

 إٌّّٛؽخ ٌٍزم٠ُٛ اٌؾغٟ ٚلٛسٔذ اٌفشٚلبد اٌّع٠ٕٛخ ث١ٓ

( ثبعزعّبي (LSDاٌّزٛعطبد ثبخزجبس الً فشق ِعٕٛٞ 

 ( فٟ اٌزؾ١ًٍ الاؽظبئٟ.2012) SASاٌجشٔبِظ 

 

 

  انُتائج وانًُالشت

إٌّزظ اٌزشو١ت اٌى١ّ١بٚٞ ٌٍذثظ ٠ٛػؼ   (1)عذٚي سلُ 

اٌّغزخذَ فٟ طٕبعخ لشطخ ِّٕعًّ رظ١ٕع وشثلاء ٚ 

ؽ١ش رفٙش إٌزبئظ اْ ٔغجخ  T1، T2،T3،T4اٌّعبِلاد ، 

% 76.30اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌى١ٍخ فٟ اٌذثظ رشىً ؽٛاٌٟ 

شىً اٌغىش٠بد إٌغجخ اٌعفّٝ ِٕٙب ؽ١ش ثٍغذ ٔغجزٙب رٚ

غىش ثِّضٍخ % غبٌج١زٙب عىش٠بد ِخزضٌخ 67ؽٛاٌٟ 

اٌزٟ رعذ راد ا١ّ٘خ رغز٠ٚخ وج١شح ٌٚٙب  اٌىٍٛوٛص ٚاٌفشوزٛص

٘زا فؼلا عٓ وٛٔٙب  فٛائذ طؾ١خ وض١شح ِمبسٔخ ثبٌغىشٚص

 Ghafariاوضش ؽلاٚح ِٕٗ ٟٚ٘ ِٛاد ِٓ ِظذس ؽج١عٟ    

وّب ثٍغذ ل١ّخ اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ  . 2013)  )ٚعّبعزٗ

 .1.69ٚ إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍشِبد ٟ٘   4.2ٌٍذثظ ؽٛاٌٟ 

(: انتشكٍب انكًٍٍاوي نهذبش انًضتخذو فً 1جذول )

 صُاعت لشطت انًعايلاث

اٌزشو١ت  اٌّىٛٔبد

 اٌى١ّ١بٚٞ

 66.60 اٌغىش٠بد اٌى١ٍخ 

 23.70 اٌشؽٛثخ

 28.90 اٌفشوزٛص

 35.50 اٌىٍٛوٛص

 1.20 اٌجشٚر١ٓ

 2.20 اٌغىشٚص

 1.69 اٌشِبد

 4.20 اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ

 1.36 اٌىضبفخ إٌٛع١خ 

 76.30 اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌى١ٍخ
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 انتشكٍب انكًٍٍاوي نهمشطت انًصُعت 

اٌزشو١ت اٌى١ّ١بٚٞ ٌمشطخ ِعبٍِخ  ( 2)٠ٛػؼ عذٚي 

اٌغ١طشح ٚلشطخ اٌّعبِلاد اٌّخزٍفخ ثعذ اٌزظ١ٕع ِجبششح ار 

٠زؼؼ ِٓ اٌغذٚي اْ اػبفخ اٌذثظ اٌٝ ِعبِلاد اٌمشطخ ٌُ 

اٌّىٛٔبد اٌشئ١غخ اٌّزّضٍخ ٔغجخ ٠نصش ثشىً ِعٕٛٞ عٍٝ 

ٚوزٌه اٌشؽٛثخ وّب ٠زؼؼ ِٓ اٌغذٚي ثبٌذ٘ٓ ٚاٌجشٚر١ٓ 

ل١ّخ اٌؾّٛػخ أسرفب  أخفبع فٟ اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٚ

اٌزغؾ١ؾ١خ ٌمشطخ اٌّعبِلاد ثعذ اػبفخ اٌذثظ ٚ٘زا ٠عٛد 

اٌٝ ؽج١عخ ٚرشو١ت اٌذثظ اٌّغزخذَ فٟ رظ١ٕع ٘زٖ 

 .اٌّعبِلاد

 انحضً انتمىٌى

 ٠عذ وّب ٌٍّٕزظ اٌّغزٍٙه رمجً ِذٜ اٌؾغٟ اٌزم٠ُٛ ٠عىظ

 ع١ٍّخ ِٓ اٌٙذف رؾم١ك عٍٝ ِنشش

 لشطخ ِعبٍِخ افؼً ٌزؾذ٠ذ اٌّضٍٝ اٌطش٠مخ فبْ ٌزٌه اٌزظ١ٕع

 ِٓ عذد ِٓ لجً اٌؾغٟ ٌٍزم٠ُٛ اٌّعبِلاد ع١ّع اخؼب  ٟ٘

 و١ٍخ فٟ الاغز٠خ عٍَٛ لغُ رذس٠غٟ ِٓ ُٚ٘ اٌّم١ِٛٓ

 اٌّغبي ٘زا فٟ خجشح ٌُٙ ثغذاد ِّٓ عبِعخ اٌضساعخ

 اٌٍْٛ ٟٚ٘ طفبد خّغخ اٌؾغٟ اٌزم٠ُٛ اعزّبسح ٚرؼّٕذ

ٚاٌّشاسح ٚأفظبي  ٚإٌىٙخ ٚاٌمٛاَ ٚإٌغغخ  ٚ طفخ اٌطعُ

 رُ ؽش٠مٙب عٓ ٌىً طفخ اٌزٟ دسعبد  10اٌذ٘ٓ ِٕٚؾذ 

 .اٌغ١طشح لشطخ ِع ِمبسٔخ اٌّظٕعخ اٌمشطخ رؾذ٠ذ عٛدح

ٌمشطخ ثعذ ٌّعبِلاد ااٌؾغٟ  اٌزم٠ُٛ ( ٔزبئظ3) عذٚي ٠ٛػؼ

اٌزظ١ٕع ِجبششح ٚوزٌه اصٕبء اٌخضْ عٍٝ دسعخ ؽشاسح 

1±5) º)َ  ٠زؼؼ ِٓ إٌزبئظ عذَ ٚعٛد ٠َٛ ار  14ٌّذح

فشٚق ِع٠ٕٛخ فٟ اٌظفبد اٌؾغ١خ اٌّذسٚعخ ٚاٌّزّضٍخ ثىً 

ِٓ اٌٍْٛ ٚأفظبي اٌذ٘ٓ ٚإٌىٙخ ٚاٌمٛاَ ٚاٌّشاسح ث١ٓ 

ّعبِلاد الاخشٜ ثعذ لشطخ ِعبٍِخ اٌغ١طشح ٚلشطخ اٌ

اٌزظ١ٕع ِجبششح ٘زا ِب ٠نوذ اعزغبغخ اٌمشطخ اٌّذعّخ 

ثبٌذثظ ِٓ لجً اٌّم١١ِٛٓ ٌُٚ ٠فٙش اٌذثظ اٞ رأص١ش ؽغٟ 

غ١ش ِشغٛة ٌذٜ اٌّغزٍٙه فٟ ع١ّع اٌّعبِلاد .اِب ثعذ 

ِشٚس صلاصخ ا٠بَ ِٓ اٌخضْ رفٛلذ ٚثشىً ِعٕٛٞ لشطخ 

ذ عٍٝ اعٍٝ عٍٝ ِعبٍِخ اٌغ١طشح ار ؽظٍ  T3اٌّعبٍِخ

اٌؾغٟ ِٓ ؽ١ش إٌىٙخ ٚاٌمٛاَ ٚاٌّشاسح  اٌزم٠ُٛدسعبد 

صُ لشطخ اٌّعبٍِخ   T2ٚرٍزٙب ثبٌذسعخ اٌضب١ٔخ لشطخ اٌّعبٍِخ 

T1  اٌؾغٟ إٌّّٛؽخ  اٌزم١١ُفٟ ؽ١ٓ أخفؼذ دسعبد

ٌمشطخ اٌغ١طشح ٠ٚعٛد اٌغجت فٟ ٘زا اٌٝ اٌزغ١شاد 

ّزّضٍخ اٌى١ّ١ب٠ٚخ اٌزٟ رؾذس عٍٝ د٘ٓ لشطخ اٌغ١طشح اٌ

ثبٌزؾًٍ اٌّبئٟ ٌٍذْ٘ٛ )رضٔخ اٌذ٘ٓ( اٌزٞ ٠ؾظً ثفعً أض٠ُ 

اٌلا٠ج١ض اٌجىز١شٞ اٌزٞ رٕزغٗ اٌجىزش٠ب اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح ٚاٌزٞ 

٠ّزبص ثىٛٔٗ ِٓ الأض٠ّبد اٌّمبِٚخ ٌّعبٍِخ اٌجغزشح اٌزٟ 

رغشٜ ٌٍمشطخ اصٕبء ع١ٍّخ اٌزظ١ٕع ؽ١ش ٠عًّ ٘زا الأض٠ُ 

ٌشاثطخ ٌٍؾٛاِغ اٌذ١ٕ٘خ ِع عٍٝ وغش الاٚاطش الاعزش٠خ ا

عض٠ئخ اٌى١ٍغشٚي فٟ اٌى١ٍغش٠ذاد اٌضلاص١خ اٌّىٛٔخ ٌذ٘ٓ 

اٌمشطخ ِٕزغب ثزٌه ؽٛاِغ د١ٕ٘خ ؽشح لظ١شح اٌغٍغٍخ 

ؽ١بسح ٠ىفٟ ٚعٛد اٌجعغ ِٕٙب ٚثزشاو١ض ل١ٍٍخ عذا لاعطبء 

إٌىٙخ اٌّزضٔخخ ثشىً ٚاػؼ ٚاٌزٟ رعذ غ١ش ِشغٛثخ ِٓ 

ٌذْ٘ٛ اٌزٞ ٠ظبؽجٗ رشاوُ لجً اٌّغزٍٙه ٚوزٌه ربوغذ ا

ٔٛارظ الاوغذح ٚاٌزٟ رنصش ثشىً وج١شعٍٝ اٌطعُ  غ١ش 

فٟ ؽ١ٓ ٌُ رفٙش رٍه  .Cogan (،1980)اٌّشغٛة)

اٌزغ١شاد فٟ لشطخ اٌّعبِلاد الاخشٜ اٌزٟ اػ١ف ٌٙب 

اٌذثظ ٠ٚعٛد ٘زا ثطج١عخ اٌؾبي اٌٝ اؽزٛاء اٌذثظ عٍٝ 

٠ٛٔٛذ٠خ ِشوجبد فعبٌخ ثب٠ٌٛٛع١ب رذعٝ اٌّشوجبد اٌفلاف

ٚاٌف١ٕٛلاد اٌزٟ رعًّ اػبفخ اٌٝ وٛٔٙب ِؼبداد اوغذح 

 ؽج١ع١خ وّؼبداد ثىز١ش٠خ ؽ١ش رّٕع ّٔٛ الاؽ١بء اٌّغٙش٠خ .

ٚخبطخ اٌجىزش٠ب اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح اٌزٟ رعذ اٌّغنٚي اٌشئ١غٝ 

عٓ رضٔخ د٘ٓ اٌمشطخ اصٕبء اٌخضْ ٚرٌه لأزبعٙب لأض٠ُ 

  2012) دٚػ ِٚؾّذ ،اٌلا٠ج١ض اٌزٞ ٠مبَٚ ِعبٍِخ اٌجغزشح  

(. 

اِب فٟ فزشاد اٌخضْ اٌلاؽمخ ٠لاؽع اْ ِعبِلاد اٌمشطخ  

ِٓ  14عٍىذ ٔفظ عٍٛن اٌفزشح اٌض١ِٕخ اٌغبثمخ ٌغب٠خ ا١ٌَٛ 

اٌخضْ. ِٚٓ ِغًّ إٌزبئظ ٠ّىٓ اٌمٛي اْ ِعبِلاد اٌمشطخ 

اٌزٟ اػ١ف ٌٙب ِغزخٍض اٌذثظ لذ اؽزففذ ثظلاؽ١زٙب 

ِٓ اٌخضْ ؽ١ش  رفٛلذ ؽغ١ب عٍٝ ِعبٍِخ  14ؽزٝ ا١ٌَٛ 

 اٌزم٠ُٛاٌغ١طشح ٚرٌه ٌؾظٌٛٙب عٍٝ دسعبد اعٍٝ فٟ 

اٌؾغٟ ِٓ ِض١لارٙب فٟ ٔفظ اٌفزشح اٌض١ِٕخ ، ٚع١ٍٗ ٠ٛطٝ 

ثبػبفخ اٌذثظ اٌٝ اٌمشطخ اٌّظٕعخ  دْٚ اٌؾبعخ اٌٝ اػبفخ 

 ِؼبداد الاوغذح اٌظٕبع١خ لاؽبٌخ فزشح ؽففٙب.

 

 .همشطت بعذ انتصٍُع يباششة ن: انتشكٍب انكًٍٍاوي (2)جذول 

اٌؾّٛػخ % اٌشؽٛثخ% اٌجشٚر١ٓ% اٌذ٘ٓ% اٌّعبٍِخ 

 اٌى١ٍخ 

اٌشلُ %

 ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ

C 30.00 2.80 63.90 0.10 6.75 

T1 29.40 2.70 63.50 0.15 6.59 

T2 28.80 2.60 63.00 0.19 6.51 

T3 28.20 2.50 62.90 0.20 6.35 

T4 28.00 2.40 62.50 0.22 6.31 
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 ٌىو . 14نًذة   و(º (5±1انحضً نًُارج انمشطت انًصُعت اثُاء انخزٌ عهى دسجت حشاسة  انتمٍٍى(:  3جذول )

LSD يذة انحفظ )ٌىو( انصفت انًذسوصت انًعايلاث 

T4 T3 T2 T1 انضٍطشة   

Ns 8.0 9.5 9.5 10 10 ٌ1 انهى 

Ns 10 10 10 10 10 ٍاَفصال انذه 

Ns 9.0 10 9.5 9.0 9 انُكهت 

Ns 10 10 10 10 10 انمىاو 

Ns 10 10 10 10 10 انًشاسة 

Ns 47.0 49.5 49.0 49 49 انًجًىع  

Ns 8.0 9.5 9.5 9 9 ٌ3 انهى 

Ns 10 10 10 10 10 ٍاَفصال انذه 

Ns 8.5 10 9.5 9 8 انُكهت 

Ns 9.5 10 10 10 9.5 انمىاو 

Ns 10 10 10 10 10 انًشاسة 

  انًجًىع 46.5 48 49 49.5 46 1.09*

Ns 8 9 9 8.5 8 ٌ7 انهى 

 اَفصال انذهٍ 8 9 9 9 9 0.90*

 انُكهت 6 7.5 9 9.2 8 1.04*

 انمىاو 7 8 8 8.5 8 0.88*

 انًشاسة 7 9 9.4 9.5 9 1.20*

  انًجًىع 36 42 44.4 45.2 42 2.56*

Ns 7 8 8 9 6 ٌ14 انهى 

 اَفصال انذهٍ 6 8 9 8.5 8.5 2.00*

 انُكهت 6 7 8.5 9 7 2.50*

 انمىاو 6 7 8 9 7 1.09*

 انًشاسة 5 7 8 9 7 2.31*

  انًجًىع 29 38 41.5 43.5 36.5 3.78*

 انشلى انبٍشوكضٍذي

( لةةة١ُ اٌةةةشلُ اٌج١شٚوغةةة١ذٞ ٌّٕةةةبرط لشةةةطخ ٠4جةةة١ٓ عةةةذٚي )  

اٌّعةةبِلاد ِمبسٔةةةخ ثمشةةةطخ اٌغةةة١طشح ثعةةةذ اٌزظةةة١ٕع ِجبشةةةشح 

 14ٌّةةذح  َ(º (5±1ٚوةزٌه اصٕةبء اٌخةضْ عٍةةٝ دسعةخ ؽةشاسح 

٠ةةَٛ . ٠زؼةةؼ ِةةٓ إٌزةةبئظ عةةذَ ٚعةةٛد فةةشٚق ِع٠ٕٛةةخ فةةٟ لةة١ُ 

اٌةةةشلُ اٌج١شٚوغةةة١ذٞ ثةةة١ٓ لشةةةطخ اٌّعةةةبِلاد اٌّخزٍفةةةخ ثعةةةذ 

١ٍِّىةةبفٟء/وغُ لشةةطخ 3.00 ٍغةةذ اٌزظةة١ٕع ِجبشةةشح ؽ١ةةش ث

ٟٚ٘ ػّٓ اٌؾذٚد اٌّمجةٛي اٌزةٟ روشرٙةب اٌّٛاطةفخ اٌم١بعة١خ 

١ٍِّىةبفٟء/وغُ  10اٌعشال١خ ٚاٌزٟ رٕض عٍٝ اْ لارض٠ةذ عةٓ 

ا٠ةبَ ِةٓ اٌخةضْ  ؽظةً رطةٛس فةٟ 3 لشطخ . اِب ثعةذ ِةشٚس 

لةة١ُ اٌةةشلُ اٌج١شٚوغةة١ذٞ فةةٟ لشةةطخ ع١ّةةع اٌّعةةبِلاد عةةذٜ 

  ٙةباسرفةب  ثغة١ؾ فةٟ ل١ّ ؽظةًار  T3  ٚT4لشةطخ اٌّعبٍِةخ

اٌغةة١طشح  ٠ٚعةةٛد ٘ةةزا ِعبٍِةةخ ٚاعٍةةٝ رطةةٛس وةةبْ فةةٟ لشةةطخ 

ثطج١عخ اٌؾبي اٌٝ اٌذٚس اٌزٞ ٠ٍعجٗ اٌذثظ اٌةزٞ ٠ؾزةٛٞ عٍةٝ 

اٌّٛاد اٌفعبٌخ ثب٠ٌٛٛع١ب اٌّٛعٛدح ف١ٗ ٚ اٌزٟ ٌٙب اٌمبث١ٍةخ عٍةٝ 

ؾةذ اٌؽغض اٌغزٚس اٌؾشح إٌبرغخ عٓ ع١ٍّخ الاوغذح ٚثبٌزةبٌٟ 

ِٓ ع١ٍّخ الأشطبساد اٌّزلاؽمخ ٌلاٚاطش اٌغ١ش ِشةجعخ عةٓ 

 .Al-Laith (2007) ؽش٠ك رى٠ٛٓ ِشوجبد ِغزمشح

 وº( (5±1(:لٍى انشلى انبٍشوكضٍذي فً ًَارج لشطت انضٍطشة ولشطت انًعايلاث اثُاء انخزٌ 4جذول )

 كغى لشطت1فًء / يهًٍكا  يانشلى انبٍشوكضٍذ انًعايهت

 (ٌىوفتشة انخزٌ ) 

1 3 7 14 

C 3.00 6.00 10.50 15.00 

T1 3.00 4.50 8.00 10.00 

T2 3.00 4.00 6.50 8.00 

T3 3.00 3.18 5.87 5.00 

T4 3.00 3.10 4.80 4.80 

L.S.D Ns 1.03* 2.18* 2.92* 
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 Gadرزفةةك ٔزةةبئظ ٘ةةزٖ اٌذساعةةخ ِةةع إٌزةةبئظ اٌزةةٟ رٛطةةً ٌٙةةب 

اوغةةةذح عٕةةةذ  وّؼةةةبداٌةةةذثظ ؽةةةٛي دٚس  (2010)ٚعّبعزةةةٗ 

اػبفزٗ اٌٝ ِٕزغبد الاٌجبْ. اِب فٟ ثةبلٟ ِشاؽةً اٌخةضْ فمةذ 

عةٍىذ ِعةبِلاد اٌمشةطخ ٔفةظ عةٍٛن اٌفزةشاد اٌغةبثمخ الا اْ 

ثعةةغ اٌّعةةبِلاد لةةذ ؽظةةً ف١ٙةةب أخفةةبع ٚ٘ةةزا ٠عةةٛد اٌةةٝ 

رؾًٍ ثعةغ ٔةٛارظ الاوغةذح اٌةٝ ِشوجةبد اطةغش اٚ رطب٠ش٘ةب 

ً إٌزةةبئظ ٚثبٌزةةبٌٟ أخفةةبع اٌةةشلُ اٌج١شٚوغةة١ذٞ .ِٚةةٓ ِغّةة

٠ّىةةةٓ اٌمةةةٛي اْ لةةة١ُ اٌةةةشلُ  4) اٌّعشٚػةةةخ فةةةٟ عةةةذٚي )

 اٌمةة١ُعٍةةٝ ااٌج١شٚوغةة١ذٞ لةةٟ لشةةطخ ِعبٍِةةخ اٌغةة١طشح وبٔةةذ 

ؽغةةةت ِبعةةةبء فةةةٟ  ثعٚاطةةةجؾذ ِشفٛػةةةخ فةةةٟ ا١ٌةةةَٛ اٌغةةةب

اِب لشطخ ثبلٟ اٌّعبِلاد  اٌّٛاطفخ اٌم١بع١خ اٌعشال١خ ٌٍمشطخ

 .٠َٛ 14فمذ اؽزففذ ثظلاؽ١زٙب ؽٛاي ِذح اٌخضْ اٌجبٌغخ 

      انتحهم انذهًُ

ٌٍزعج١ش  (ADV)٠غزخذَ عبدح ل١بط دسعخ ؽّٛػخ اٌذ٘ٓ   

عٓ دسعخ اٌزؾًٍ اٌذٕٟ٘ اٌؾبطً فٟ اٌؾ١ٍت ِٕٚزغبرٗ عٛاء 

ثفعً أض٠ُ ا١ٌٍجٛثشٚر١ٓ لا٠ج١ض اٌّٛعٛد ثظٛسح ؽج١ع١خ  فٟ 

اٌؾ١ٍت ٚاٌزٞ ٔشبؽٗ ٠ىْٛ ٚاػؼ لجً ع١ٍّخ اٌجغزشح 

اٌزٟ رٕزغٙب اٌجىزش٠ب اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح اٌزٟ رّزبص  اٚاٌلا٠ج١ضاد

ثمبث١ٍزٙب عٍٝ ِمبِٚخ اٌّعبِلاد اٌؾشاس٠خ اٌعب١ٌخ ٚرعًّ عٍٝ 

. ٠ٛػؼ  Cogan ،(1980اٌزؾًٍ اٌذٕٟ٘ ثعذ اٌزظ١ٕع  ) 

( ل١ُ دسعخ ؽّٛػخ اٌذ٘ٓ ٌمشطخ اٌغ١طشح ٚلشطخ 5) عذٚي

ِٓ  َ(º (5±1اٌّعبِلاد اصٕبء اٌخضْ عٍٝ دسعخ ؽشاسح 

ٕزبئظ ٠زؼؼ عذَ ٚعٛد فشٚق ِع٠ٕٛخ فٟ اٌم١ُ الاثزذائ١خ اٌ

ٌذسعخ ؽّٛػخ اٌذ٘ٓ ث١ٓ ِعبِلاد اٌمشطخ اٌّخزٍفخ ، اِب 

  َ(º (5±1ا٠بَ ِٓ اٌخضْ عٍٝ دسعخ ؽشاسح 3 ثعذ ِشٚس 

ؽظً رطٛس فٟ ٘زٖ اٌم١ُ ٚوبْ اعلاٖ فٟ لشطخ اٌغ١طشح 

 ذٚعٕ T3ٚر١ٍٙب لشطخ اٌّعبٍِخ  T4ٚالٍٗ فٟ لشطخ اٌّعبٍِخ 

اٌّعزّذ ٌمجٛي اٚ سفغ  BDIاٌشعٛ  اٌٝ رذسط ؽش٠مخ 

   Deeth ٚFitz-Gerald (2006)اٌمشطخ ؽغت ِب روشٖ 

ٚاٌزٞ ٠ٕض عٍٝ اْ اٌمشطخ رعذ ِمجٌٛخ عٕذِب رىْٛ ل١ُ 

ADV  ِٓ ًغُ د٘ٓ ٚع١ٍٗ ٠ّىٓ ١ٍِ100ّىبفٟ / 2.0ال

لشطخ ِعبٍِخ اٌغ١طشح اطجؾذ ِشفٛػخ فٟ ا١ٌَٛ  اٌمٛي اْ

. ٠ٚعضٜ اٌضبٌش ِٓ اٌخضْ لذس رعٍك الاِش ثبٌزؾًٍ اٌذٕٟ٘

اٌزؾًٍ اٌذٕٟ٘ فٟ لشطخ اٌغ١طشح اٌٝ فعً لا٠ج١ضاد اٌجىزش٠ب 

اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح اٌّٛعٛدح اطلا فٟ اٌمشطخ لجً ع١ٍّخ 

اٌجغزشح ٚاٌزٟ رّزبص ثّمبِٚزٙب ٌّعبِلاد اٌجغزشح 

(Cogan،1980 ٚاٚاٌٝ اٌزٍٛس اٌؾبطً ثٙب اصٕبء ا . )  ثعذ

فٟ اٌمشطخ اصٕبء  ADVاٌزظ١ٕع ِّب ادٜ اٌٝ سفع ل١ّخ 

اِب ل١ُ اٌزؾًٍ اٌذٕٟ٘ فٟ لشطخ ثبلٟ اٌّعبِلاد وبٔذ  اٌخضْ

 ثبؽزٛائٗاٌزٞ ٠ّزبص  اٌذثظ الً ٠ٚعٛد ٘زا اٌٝ اؽزٛاء٘ب عٍٝ

ثبِزلاوٙب  اٌزٟ رّزبص ٚاٌف١ٌٕٛ١خ عٍٝ اٌّشوجبد اٌفلاف٠ٛٔٛذ٠خ 

فعً ِؼبد ٌّٕٛ اٌجىزش٠ب ٚثبٌزبٌٟ اٌؾذ ِٓ اٌزطٛس اٌؾبطً 

فٟ ل١ُ اٌزؾًٍ اٌذٕٟ٘ ثفعً الأض٠ّبد اٌّؾٍٍخ ٌٍذْ٘ٛ اٌزٟ 

اِب ثبٌٕغجخ اٌٝ اٌفزشاد اٌخض١ٔخ اٌلاؽمخ .رٕزغٙب ٘زٖ اٌجىزش٠ب 

فٟ لشطخ ع١ّع ADV ٠لاؽع ا٠ؼب ؽظٛي رطٛس فٟ ل١ُ 

اٌّعبِلاد الا أٙب وبٔذ ػّٓ اٌؾذٚد اٌّمجٌٛخ اعزّبدا عٍٝ 

ِٓ اٌخضْ 14ؽزٝ ثعذ ِشٚس  BDIاٌزذسط اٌّعزّذ ٌطش٠مخ 

 . 

 .ٌىيا 14و( نًذة º (5±1نًُارج انمشطت انًعايلاث اثُاء انخزٌ عهى دسجت حشاسة  ADVدسجت حًىضت انذهٍ  (:5جذول)

 غُ د٘ٓ( 100دسعخ ؽّٛػخ اٌذ٘ٓ) ١ٍِّىبفٟء/

 فزشح اٌخضْ )٠َٛ(

 اٌّعبٍِخ

 

1 3 7 14 

C 0.60 2.09 2.33 3.00 

T1 0.58 1.03 1.40 1.80 

T2 0.56 0.88 0.86 1.42 

T3 0.56 0.85 1.14 1.38 

T4 0.56 0.80 1.26 1.18 

L.S.D Ns 0.73* 0.78* 1.27* 

ns يعُىي: فشق غٍش يعُىي   * : فشق(p<0.05)  

اعذاد انبكتشٌا انكهٍت وانًحبت نهبشودة وانخًائش والاعفاٌ 

 فً انمشطت انًصُعت

ٌغشع ِعشفخ ربص١ش اػبفخ اٌذثظ اٌٝ اٌمشطخ فٟ اٌؾذ ِٓ 

فٟ اؽبٌخ فزشح  ّٗٔٛ الاؽ١بء اٌّغٙش٠خ ٚفٟ اِىب١ٔخ اعزخذاِ

ؽفع اٌمشطخ اػ١ف اٌذثظ اٌٝ اٌمشطخ ثبسثع ِغز٠ٛبد ٟ٘ 

٠َٛ 14 % ٚؽففذ إٌّبرط فٟ اٌضلاعخ ٌّذح 6ٚ 2ٚ4 1ٚ

ٚلذسد اعذاد اٌجىزش٠ب اٌى١ٍخ ٚاٌجىزش٠ب اٌّؾجخ ٌٍجشٚدح ٚاعذاد 

اٌخّبئش ٚالاعفبْ ٚثىزش٠ب اٌمٌْٛٛ ِٚٓ إٌزبئظ اٌّعشٚػخ 

٠زؼؼ اْ ٌٍذثظ دٚس ٚاػؼ فٟ اٌؾذ ِٓ 6) فٟ عذٚي )

ثٍغ اٌعذد اٌىٍٟ الاثزذائٟ ٌمشطخ اعذاد اٌجىزش٠ب اٌى١ٍخ ؽ١ش 

10ِعبٍِخ اٌغ١طشح 
3
 x 11  د. َ/ غُ( ث١ّٕب أخفغ.ٚ(

اٌعذد اٌىٍٟ الاثزذائٟ فٟ ِعبٍِخ اٌمشطخ اٌّؼبف ٌٙب اٌذثظ 

ثشىً ثغ١ؾ عٓ ٘زٖ ٚوبٔذ الً ل١ّخ ٟ٘ فٟ لشطخ اٌّعبٍِخ 

T4 10ٌغاٌجب
3
 x 4 د. َ/ غُ(ٚ٘زٖ إٌز١غخ ِمبسثخ اٌٝ ِب.ٚ(

 Al-Otaibi, M ٚEl-Demerdash,H. (2013 )ٚعذٖ 

ٌلأٌجبْ اٌّزخّشح اٌّظٕعخ ِٓ اْ أػبفخ اٌزّش  ؽ١ش ٚعذ

ٚؽغٓ اٌظفبد خفغ ِٓ اٌعذد اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ب  ؽ١ٍت اٌغّبي

ؽظٛي رطٛس فٟ ف١لاؽع  اِب اصٕبء اٌخضْ، اٌؾغ١خ ٌٍّٕزٛط

اٌذثظ اٌّعبِلاد اٌزٟ اػ١ف ٌٙب اْ اعذاد اٌجىزش٠ب اٌى١ٍخ الا 

ثغ١ؾ عذا ِمبسٔخ ِع ِعبٍِخ اٌغ١طشح اٌزٟ  ف١ٙبزطٛس اٌوبْ 

10ثٍغذ اعذاد٘ب  فٟ ا١ٌَٛ اٌضبٌش ِٓ اٌخضْ  
3
 x 41   اِب

ٌمشطخ اٌّعبِلاد وبْ رطٛس الاعذاد ف١ٙب ل١ًٍ ٚثشىً  ثبٔغجخ

٠زٕبعت ؽشدٞ ِع رشو١ض اٌذثظ اٌّؼبف فمذ ثٍغذ اعذاد 

فٟ ا١ٌَٛ  T1ٚ T2ٚT3 ٚT4ٌٍّعبِلاد اٌجىزش٠ب اٌى١ٍخ 
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10اٌضبٌش ِٓ اٌخضْ )
3
 x 7.0 ٚ10

3
 x 4.7ٚ 10

3
 x 4.2ٚ                            

10
3
 x 4.1غُ( عٍٝ اٌزٛاٌٟ وّب ٚعٍىذ اعذاد ( )ٚ.د /َ .

اٌجىزش٠ب اٌى١ٍخ فٟ فزشاد اٌخضْ اٌلاؽمخ ٔفظ اٌغٍٛن 

اٌّزوٛس أفب ٚاْ إٌزبئظ ٘زٖ اٌذساعخ رش١ش اٌٝ اْ ٌٍذثظ 

ربص١ش ٚاػؼ فٟ اٌؾذ ِٓ رطٛس اعذاد اٌجىزش٠ب فٟ اٌمشطخ 

اصٕبء اٌخضْ ٚوزا اٌؾبي ثبٌٕغجخ اٌٝ اعذاد اٌجىزش٠ب اٌّؾجخ 

دح اِب ثبٌٕغجخ اٌٝ اعذاد اٌخّبئش ٚالاعفبْ وبٔذ فٟ ٌٍجشٚ

ؽ١ش  ص٠بدح ِغزّشح ؽ١ٍخ فزشح اٌخضْ ٌمشطخ ِعبٍِخ اٌغ١طشح

اطجؾذ خبسط اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ؽغت اٌّٛاطفخ 

خ١ٍخ /غُ فٟ ا١ٌَٛ اٌغبثع ِٓ اٌخضْ   100اٌم١بع١خ اٌعشال١خ 

 لشطخ ع١ّع اٌّعبِلاد اٌّؼبف ا١ٌٗ اٌذثظ  دفٟ ؽ١ٓ اِزبص

ِٓ اٌخّبئش ٚالاعفبْ ؽ١ٍخ فزشح اٌخضْ ٚ٘زا ٠زفك ِع ثخٍٛ٘ب 

عٕذ  2015 )ٚعّبعزٗ ) Bahaaإٌزبئظ اٌزٟ رٛطً ٌٙب 

.وّب اصش اٌذثظ فٟ اعذاد ثىزش٠ب اػبفخ اٌذثظ اٌٝ ا١ٌٛغشد 

شطخ اٌّعبِلاد لاٌمٌْٛٛ ؽ١ش ٌُ رفٙش اٞ ّٔٛاد ٌٙب فٟ 

بٌخ رضا٠ذ فٟ ؽاٌزٟ اػ١ف ا١ٌٗ اٌذثظ فٟ ؽ١ٓ وبٔذ اعذاد٘ب 

ِغزّش فٟ لشطخ ِعبٍِخ اٌغ١طخ ؽ١ش رغبٚصد اٌؾذٚد 

 100ل١خ ٌٍمشطخ ااٌّغّٛػ ثٙب ؽغت اٌّٛاطفخ اٌم١بع١خ اٌعش

خ١ٍخ /غُ فٟ ا١ٌَٛ اٌغبثع ِٓ اٌخضْ فٟ ؽ١ٓ ظٍذ ِعبِلاد 

اٌمشطخ اٌّؼبف ا١ٌٙب اٌذثظ ػّٓ اٌّٛاطفخ اٌم١بع١خ اٌٝ 

ِبٚعذٖ ِؾّٛد ٚوّب رزفك إٌزبئظ ِع  اخش ٠َٛ ِٓ اٌخضْ .

أػبفخ اٌذثظ اٌٝ اٌؾ١ٍت لذ أعطٝ ( ؽ١ش لاؽع أْ 2012)

أعٍٝ اٌذسعبد اٌؾغ١خ ٚاٌم١ّخ اٌغزائ١خ ِمبسٔخ ِع ؽ١ٍت 

ِٚٓ ِغًّ إٌزبئظ اٌزٟ رُ اٌزٛطً ٌٙب اٌشىٛلارٗ اٌزغبسٞ 

اٌمٛي اْ ٌٍذثظ ربص١ش ٚاػؼ فٟ اٌؾذ  ىٓفٟ ٘زٖ اٌذساعخ ٠ّ

اٌّظٕعخ ِٚٓ اٌّّىٓ  ِٓ ّٔٛ الاؽ١بء اٌّغٙش٠خ فٟ اٌمشطخ

اعزخذاِٗ فٟ اؽبٌخ فزشح ؽفع اٌمشطخ ٚثبلٟ ِٕزغبد الاٌجبْ 

. 

 

 اعذاد انبكتشٌا انكهٍت وانًحبت نهبشودة وانخًائش والاعفاٌ فً انمشطت انًصُعت. ( :(6جذول 

 

N.D :Not Detected 

 

 

 

 

 

 

 

يذةانخزٌ  َىع انًعايهت

 )ٌىو(

عذد انبكتشٌا 

 انكهً

 عذد انبكتشٌا

 انًحبت نهبشودة

عذد انخًائش 

 والاعفاٌ

عذد بكتشٌا 

 انمىنىٌ

C 1 10
3
 x 11 10

2
 x 1.0 10 10 

3 10
3
 x 41 10

2
 x 9.1 20 20 

7 10
3
 x 80 10

3
 x 20 100 100 

10 10
5
 x 1.0 10

3
 x 52 150 120 

14 10
5
 x 15 10

3
 x 90 180 150 

T1 1 10
3
 x 4.7 10

2
 x 1.0 N.D N.D 

3 10
3
 x 7.0 10

2
 x 5.0 N.D N.D 

7 10
3
 x 10 10

2
 x 10 N.D N.D 

10 10
3
 x 54 10

2
 x 23 N.D N.D 

14 10
5
 x 4.0 10

3
 x 61 N.D N.D 

T2 1 10
3
 x 4.0 10

2
 x 1.0 N.D N.D 

3 10
3
 x 4.7 10

2
 x 3.0 N.D N.D 

7 10
3
 x 8.0 10

2
 x 5.0 N.D N.D 

10 10
3
 x 12 10

2
 x 10 N.D N.D 

14 10
3
 x 40 10

2
 x 21 N.D N.D 

T3 1 10
3
 x 4.0 N.D N.D N.D 

3 10
3
 x 4.2 N.D N.D N.D 

7 10
3
 x 7.0 N.D N.D N.D 

10 10
3
 x 9.0 N.D N.D N.D 

14 10
3
 x 12 N.D N.D N.D 

T4 1 10
3
 x 4.0 N.D N.D N.D 

3 10
3
 x 4.1 N.D N.D N.D 

7 10
3
 x 5.7 N.D N.D N.D 

10 10
3
 x 7.0 N.D N.D N.D 

14 10
3
 x 10 N.D N.D N.D 
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